
Het Noorden

van Aalten

Hier vieren we samen het leven!

met lokale leveranciers

Op de menukaart van Het Noorden vind je herkenbare klassiekers, verrassend gepresenteerd.

Het Noorden staat bekend om haar versgebakken schnitzels en de proeverijen, zodat je lekker van alles 

kunt proeven. We werken zoveel mogelijk met duurzame en lokaal geproduceerde producten.

Voor de kinderen hebben we pasta, patatjes en poffertjes met onze Noordelingenstroop.

Kortom: We zijn diepgeworteld in de Achterhoek en werken met herkenbare, goede producten. 

Drink, eet en vier het leven! In de gelukkigste huiskamer van de Achterhoek bij Het Noorden van Aalten.

Grolsch

Grolsch staat bekend om haar 400 jaar 

Vakmanschap en Meesterschap. Bier brouwen 

met de beste ingrediënten. Met toewijding, 

volgens eigen overtuiging en met karakter. Dit 

betekent keuzes durven maken en doen wat 

goed voelt. Ook al past dat niet direct bij de 

norm. Daarom past Grolsch ook zo goed bij Het 

Noorden van Aalten!

Stadsbrouwerij de Borghman

Bier uit Bredevoort van Stadsbrouwerij de 

Borghman. Wij mogen een aantal lekkere 

biertjes van hen schenken!

Slagerij Gosselink

Ons vlees komt van Slagerij Gosselink uit 

Lichtenvoorde. Hun vlees is afkomstig uit 

Zieuwent. Gewoon uit de buurt en heeft een 

eerlijke afkomst.

IJsboerderij ‘t Dommerholt

Echt ambachtelijk boeren ijs van ‘t Dommerholt 

in Borculo. Ook weer een multifunctioneel 

samenwerkend familiebedrijf.

Geitenkaas Boerderij DE BRÖMMELS

Onze geitenkaas komt van De Brömmels in 

Winterswijk Woold. Hier kun je het hele proces 

ervaren, van grasprietje tot melk en kaas, maar 

natuurlijk ook kijken naar de geiten en het 

geiten melken. Als kinderen het leuk vinden is 

het mogelijk dat ze hierbij mogen helpen!

Appelstroop van De Noordelingen

Onze eigen stroop van appels gemaakt door De 

Noordelingen. Heerlijk op pannenkoeken, maar 

ook door een salade of yoghurt.

SmitVis

Ook in de toekomst willen we van lekkere vis 

blijven genieten. Ze werken met een hele korte 

aanvoerketen en de hoogste kwaliteitseisen. Bij 

SmitVis kopen ze zelf verse vis in op diverse 

visafslagen in Nederland zoals IJmuiden, 

Stellendam, Scheveningen en Urk. Het beste uit 

de zee, vers op het bord van onze gasten.

Bakkerij Vaags

Echt Aaltens en ze zorgen voor heerlijk brood 

en gebak. Samen hebben we onze Appeltaart 

gemaakt. Ons hamburger brood komt natuurlijk 

van Vaags. Daarom is het zo lekker!

Appelstroop van De Noordelingen

Onze eigen stroop van appels gemaakt door De 

Noordelingen. Heerlijk op pannenkoeken, maar 

ook door een salade of yoghurt.

Eten, Drinken & Vieren

Allergenen

 vegetarisch of op verzoek vegetarisch 

 op verzoek lactosevrij 

 op verzoek glutenvrij

Let op: Doordat we dagelijks met verse producten werken is 

het mogelijk dat onze gerechten minimale sporen bevatten 

van allergenen. Ben jij allergisch? Laat het ons weten, dan 

houden we er extra rekening mee tijdens de bereiding van 

jouw gerecht!



3 GANGEN MENU | 35 euro p.p.Onze Tip!Onze Tip!
Alle a la carte gerechten zijn in het 3 gangen menu te verkrijgen

OM MEE TE BEGINNEN

Brood plankje 7

brood | aioli | kruidenboter

Lekker om te delen

Voorgerechten
vanaf 16:00 uur

Gambas in look 12.5

in onze kruidenboter | citroen | breekbroodje

 biersuggestie: IJWIT van Brouwerij ‘t IJ

Zalm Avocado taartje 13.25

taartje van gerookte zalm, aardappel en avocado | vinaigrette van tomaten salsa | krokantje uitjes | zalm parels 

 biersuggestie: Grolsch Premium Pilsner

Carpaccio 13

gemarineerde runderfilet | truffelmayo | geroosterde pittenmix | oude kaas | rucola

 biersuggestie: Grimbergen Dubbel

Caprese 11.75

rucola | tomaat | buffelmozzarella | basilicum olie

 biersuggestie: Grolsch Weizen of 0.0%

Vitello Tonato 11.75

kalfsvlees | tonijn mayonaise | rucola | tomaat | krokante kappertjes | verse peper

 biersuggestie: Grimbergen Blond

Tomatensoep 7

recept van grootmoeder | Hollandse tomaat

Mosterdsoep 8

knoflook croutons | krokante spekjes

Eten, Drinken & Vieren

BIER & SPIJS

Een goede bierspijscombinatie is niet zo eenvoudig als bij wijn. De brouwer kan naast een grote variatie aan mout- 

en hopsoorten, gebruikmaken van kruiden en veel verschillende soorten gist. Samen met de hardheid van het water 

zorgt dit voor de uiteindelijke smaak van bier. Bij Het Noorden geven we je bij elk gerecht een biersuggestie.

Niets met bier?

We hebben heerlijke wijnen, maar ook variaties op de bieren met 0.0% alcohol.



Hoofdgerechten
vanaf 16:00 uur

Biefstuk 24.5

kogelbiefstuk | pepersaus | peterselie

biersuggestie: Grimbergen Dubbel 

Groente Lasagne 18.5

lasagne | gegrilde groenten | tomaten saus | salade | olijfolie

biersuggestie: Grimbergen Blond

Zalmfilet 24

Hollandaise saus | krokante kappertjes | lente ui

biersuggestie: Grolsch Weizen of 0.0%

Spareribs 24

BBQ gekruide varkensribben | Noorden rauwkost | lente ui

biersuggestie: Hangende Harry IPA of Grimbergen Dubbel

Kipsaté 20

gemarineerde kippendij | krokante uitjes

cassave kroepoek | zoetzuur | pindasaus

biersuggestie: Hangende Harry IPA

Noorden Classic Burger 18.5

100% rundvlees | burger brood van Vaags | sla 

augurk | burgersaus | cheddar

biersuggestie: IJWIT van Brouwerij ‘t IJ

Beyond Meat Burger 18.5

plantaardige burger | burger brood van Vaags | sla 

augurk | burgersaus

biersuggestie: Grolsch Weizen of 0.0%

Onze hoofdgerechten worden 

geserveerd met frites, mayo & 

rauwkost van het seizoen

Schnitzels: 

Onze Gosselink’s varkenschnitzels van de bovenbil zijn licht 

gepaneerd en krokant gebakken. 

Klassieke Wiener Schnitzel 20

citroen | krokante kappertjes

 biersuggestie: Grolsch Weizen of 0.0%

Boeren Schnitzel 23

boerengarnituur: champignons | ui | spekjes 

 biersuggestie: Grolsch Weizen of 0.0%

Schnitzel champignonroomsaus 23

 biersuggestie: Grimbergen Dubbel

SALADES 18.5 | Met brood en boter

Caesar Krokante Kip 

romeinse sla | krokante kip | caesar 

dressing | oude kaas | ei | tomaat | croutons | 

spekknabbels

Ceasar Geitenkaas 

romeinse sla huisvinaigrette | Brömmels 

geitenkaas | honing | ei | tomaat | croutons

Ceasar Vis

romeinse sla | gerookte zalm | caesar 

dressing | tonijn mayo | ei | tomaat | croutons



Desserts

Eten, Drinken & Vieren

COCKTAILSPECIALS

Pornstar Martini 9.5

alcoholische cocktail op basis van vodka | passievrucht | 

vanille

Espresso Martini 9.5

alcoholische cocktail met vodka | koffie | vanille | bitters

Na het Dessert
KOFFIE SPECIALS

Ierse koffie 8

Jameson Whiskey | slagroom

Achterhoekse koffie 8

Rondje Aalten (roomboter babbelaar likeur) | slagroom

Amelander koffie 8

Nobeltje (uit ’t echte hoge Noorden) | slagroom

KLASSIEKERS

 

Weckpot Kersen Monchou 7

monchou | witte choco krullen | Bastogne | kersen 

 biersuggestie: Liefmans Fruitesse

Klassieke Dame Blanche 7.5

 vanille ijs | slagroom | warme chocolade saus 

koffiesuggestie: Achterhoekse koffie

Bananen Split 9

banaan |  vanille ijs | gesuikerde amandelen

slagroom | warme chocolade saus 

 koffiesuggestie: Achterhoekse koffie

EEN KEER WAT ANDERS

Aaltense Triangel 8

gemaakt met Bakker Vaags | roomboter cake | aardbeien 

en mango bavaroise ijs | gesuikerde amandelen | vruchten 

saus | slagroom 

 

Eton Mess 8

frambozen meringue | toefje slagroom |  pistache crumble 

 biersuggestie: Liefmans Fruitesse

Trio van Sorbet ijs 8

 fris sorbet ijs van citroen, passie-mango en 

framboos | rode fruit coulis | (optie slagroom +0.95)

 wijnsuggestie: Muscat de Rivesalt exotisch fruit

Kids dessert 6

IJsbeker voor thuis | vanille ijs  | 

aardbeiensaus | 

slagroom | discodip

alle desserts in driegangen menu te bestellen

Ga voor het geale goud!
Achterhoekse Limoncello 4

Zeg je Achterhoekse Limoncello, dan zeg je ambachtelijke biologische limoncello. Sterk 

van kwaliteit, puur van smaak. Ben jij aanbidder van verfrissende likeuren? Dan zit je bij 

ons goed. Wij verwennen je met heerlijke, stroperig, zachte limoncello. Het geale goud uut 

Loerbeek!

Ons ijs komt van IJsboerderij 

‘t Dommerholt uit Borculo


